Menu de groupe 2026-27

Vous désirez ajouter des bouchées a votre soirée

Bouchée $3 lI'unité

[0 Choisir vos bouchées parmi les 8 suggérées

e Porc effiloché sur pain naan

e Brochette a litalienne

e Brochette aux olives

e Brochette fromages & fruits

e Brochette aux crevettes thai

e Tartare de boeuf

e Bouchée de calmar

e Mousse de paté de foie a 'orange & Grand Marnier)

EXPERIENZA

Le menu groupe inclus

e Potage et son accompagnement du moment
e Plat principal
e Dessert et café compris



Plats principaux

[0 Choisir 2 plats parmi les 8 plats principaux suggérés

Cuisse de canard  $42
(Ecrasé de pommes de terre, légumes et sauce du moment

Joue de boeuf $55

(Ecrasé de pommes de terre, légumes, sauce champignon et coureur des bois)

Saumon XP $42

(Fromage a la créme, pistaches, érable & épices)
(Ecrasé de pommes de terre, légumes)

Saumon tropical  $44
(Fromage a la créme, dattes, 1’érable & épices)
(Ecrasé de pommes de terre, légumes et arrosé d'une salsa de fruits)

Saumon grillé $49

(Ecrasé de pommes de terre, légumes Sauce créme Sambuca & crevettes)

Volaille sauce créme $43

(Ecrasé de pommes de terre, légumes)
Choix de sauce crémée au Baileys ou Sambuca

Volaille panée a la provencale $44

(Farcie de tomates séchées, olives, capres, ail et pesto de basilic, arroser d'une
sauce tomate (Ecrasé de pommes de terre, légumes)

Escalope de veau au chorizo et aux champignons $45

Arroser d'une sauce tomate (Ecrasé de pommes de terre, légumes)

EXPERIENZA



[0 Choisir 1 dessert parmi les 3 desserts suggérés

Gateau au chocolat

Gateau aux carottes
Mousse fromager en verrine

EXPERIENZA

Location de 6 chambres intérieures partir de : $109 a $150

Location hébergements extérieurs saisonnier partir de : $110 a
$150

Déjeuner $15 par personne choix du chef

Vous pouvez ...

Vous pouvez avoir votre propre DJ ou musicien a vos frais
Les salles sont disponibles jusqu'a 2h00 Am

Nous pouvons vous recommander Dj, musiciens ou artistes et méme
un personnificateur féminin

Nous acceptons SEULEMENT les paiements en espéce, par Interac, ou
par virement bancaire.

Un dépot non remboursable de $90, vous sera exigé pour réserver
votre date

Important de nous transmettre une semaine avant votre ’événement
toutes les intolérances ou allergies.

Vous devez nous confirmer 72 heures avant votre événement le
nombre exact d’invités

Si vous avez des questions ou autres demandent, n'hésitez pas a
communiquer avec moi.

Alain Léonard 450 889-292



Rouge

Bodegas Latue Nature du Vin Tempranillo 2023 | Espagne | bio

Verre $8.70 Bouteille $32

Beau Bonhomme Jumilla | Espagne | Cote Méditerranéenne | bio

| ARDMATIQUE

ET CHARNU

Bouteille $36

Folonari Valpolicella Ripasso 2022 | Italie| Vénétie

AROMATIOQUE
| ET SOUPLE

Bouteille $48

Domaine La Montagnette Signargues Cotes du Rhone Villages 2023 | France | Vallée
du Rhone | bio

AROMATIOUE
ET CHARNU

Bouteille $49

Remo Farina Amarone della Valpolicella Classico 2022 | Italie | Vénétie

| AROMATIQUE

ET CHARNU

Bouteille $79

Carpineto originale Rosso | Italie | Toscana

Bouteille $39

Terre Sauvage | France | Pinot Noir | Importation privée

AROMATIOUE

| ET SOUPLE

Bouteille $60



Bodegas Latue Nature du Vin | Espagne | Le Plateau (Meseta) | bio

FRUITE
ET VIF

Verre $8.70 Bouteille $32

Caldora Chardonnay | Italie | Terre d’abruzzo | Importation privée

AROMATIQUE
ET ROND

Bouteille $49

Robertson Winery Chenin Blanc 2025 | Afrique du Sud | Western Cape

FRUITE
ET VIF

Bouteille $33

EL Bonhomme Blanco | Espagne | cote Méditerranéenne | bio

FRUITE
ETYIF

Bouteille $42

Folonari | Italie | Pinot Grigio |

DELICAT
ET LEGER

Bouteille $40

Jérémie | Bourboulenc et Grenache | France | 2024 | Corbiéeres

FRUITE
ET VIF

Bouteille $42

Vin rosé

Gérard Bertrand Pays d'Oc Gris Blanc 2024 |France | Vin rosé | Languedoc-Roussillon

Bouteille $40



